
 

  

  

  

Menü 1  
  

Frittatensuppe  

Rinderbrühe mit Pfannkuchenstreifen und Gemüse   
  

  
Ochsenbraten   

geschmort in kräftiger Rotweinsoße,   
mit Blaukraut und Millirahmkartoffeln 

 
   

  
Kaiserschmarrn   

im Reindl serviert mit Apfelmus  
  

50,- € pro Person  



 

  
 
 

  

Menü 2 vegetarisch & vegan 
 

Gemischter Vorspeisensalat  

Bunte Salatblätter und Rohkost zum 
selbst anmachen mit Öl & Essig 

   
  

Knuspertasche  

Gemüse mit Maisgrieß im Brickteig 
gebacken, dazu Rucola-Tomaten-Dip  

(mit Soja-Schmand)      
   

  
Obstteller der Saison   

  
45,-- € pro Person  



 

 
 
 

Menü 3  
  

Fritattensuppe  

Rinderbrühe mit Pfannkuchenstreifen und Gemüse   
  

  
Ofenfrischer Schweinebraten   

mit Natursoße, Kartoffelknödel und Krautsalat  
  

Kaiserschmarrn   
im Reindl serviert mit Apfelmus  

  
   

45,-- € pro Person  
  
  



 

  
  

 

  
 

Menü 4  
  

Fritattensuppe  

Rinderbrühe mit Pfannkuchenstreifen und Gemüse   
  

  
½ knusprige Schweinshaxe  

mit Natursoße, Kartoffelknödel und Krautsalat  
  

  
Apfelstrudel  

mit Vanillesoße   
  

45,-- € pro Person  
  
  



 

  

 
 

Menü 5   
  

Vorspeisenbrettl   
mit Bauerngeräuchertem, Debrecziner, kalter Braten, Obatzter,   

Bergkäs, Griebenschmalz   
(Reichlich garniert)  

  
Donisl Bratenpfandel   

mit Ente, Spanferkel und Kalbshaxe   

Millirahmkartoffeln, Kartoffelknödel und Blaukraut  

  
Kaiserschmarrn   

im Reindl serviert mit Apfelmus  
  

  69,-- € pro Person    


